THES ET INFUSION BIO KUSMI TEA 3.5

THES NOIRS

Thé Prince Wladimir, Thés noirs, agrumes, vanille et épices

English Breakfast, Thés noirs de Ceylan et d’Assam

Thé Earl Grey, Thé noir a la bergamote

Thé Quatre Fruits Rouges, Thé noir aux saveurs de fruits rouges

THES VERTS

Thé Vert de Chine

Thé vert Sécha de Chine

Thé vert a la menthe, Thé vert enrichi de feuilles de menthe et aromatisé
menthe

Thé Détox, Mélange de thé vert, maté et citronnelle aromatisé citron
INFUSIONS

Infusion Aqua Rosa, Mélange d’hibiscus, plantes et fruits aromatisé fruits
rouges

Infusion Be Cool, Mélange de Verveine, menthe poivrée, pomme et réglisse

CAFE NESPRESSO

Expresso 2.4
Capuccino 4.9
Double expresso 4.9
Cold brew vanilla glacé 4.9
LATTES

Chocolat Commerce Equitable Monbana 3.5
Matcha latte 3.5
Café tiramisu onctueux 4.9
Latte Macchiato 4.9
APERITIF

Porto Graham’s Fine Tawny 6cl 6
Blanc ou rouge— 19%

Ricard - 45%, Pastis 51 - 45% 2cl 4.5
Martini bianco ou rosso - 14.4% 6cl 5
Campari - 28.5% 6c¢l 6
Kir au bourgogne blanc 12.5cl 5
Créme de cassis, Mire ou framboise

Kir normand au cidre 12.5cl 6.5
Kir royal au champagne 12.5cl 8.5
Suze 4cl 6
Malibu 4cl 6
Lillet Tonic—17% 15cl 8
St Raphaél rouge — 14,9% 6cl 6
BIERES PRESSION 15cl 25cl 50cl
Heineken 3.5 4.5 7.5
Affligem 3.5 4.5 7.5
Biére du moment 3.5 4.5 7.5

BIERE BOUTEILLE 33 CL

Grimbergen ambrée biére d'abbaye - 6,5% ronde
Hapkin blonde 8,5% riche & fuitée

Desperados original 5,9% notes d’agrumes et téquila
Lagunitas IPA 6,2% amere aux notes d'agrumes 35.5cL
Mort Subite White Lambic 4,2% rafraichissante
Grimbergen blonde biére d'abbaye 6,7% agrumes
Pelforth brune 6,5% caramélisée & de caractére
Brooklyn Lager 5,2% forale et houblonnée

Corona

LES BIERES ZERO 33 CL
Heineken 0.0
Desperados virgin 0.0, notes d'agrumes et citron

CIDRE
Cidre Bio "SASSY" de Normandie 33cl—5,2%
Cidre brut de Normandie fournier-freres 75cl

LES GINS

Gin Monkey 47 Dry 47%
Gin Gibson 37,5%

Gin Generous 44%
Hendricks

Bombay

Bombay bramble

VODKA & TEQUILA
Vodka Absolut 40%

Grey Goose 40%

Tequila Olmeca — 38%

LES RHUMS

Havana Club 3 Ans — 40%
Diplomatico Reserva 12 ans —40%
Bacardi blanc

Bacardi oro

St james VSOP

Havana 7 ans

Don papa

Kraken

LES WHISKTES BLEND
J&B rare —40%
Chivas Regal 12 ans —40%

WHISKIES CLASSIC MALT
Talisker 10 ans 45,8%
Aberlour 10 ans 40%
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Lagavuline 16 ans 13.5
Oban 14 ans 10
‘WHISKIES

Bulleit Rye — 45% 12
Jack Daniel’s — 40% 7.5

TRISH WHISKIES & SCOTCH WHISKEY
Jameson —40%
Haig Club Clubman - 40% 8.5

LES SOFTS 4.5
Coca-Cola / Coca-Cola Cherry / Coca-Cola sans sucre
Orangina/Fanta orange/Sprite

Schweppes agrums/Schweppes/Indian tonic,

Redbull, Fuze tea péche, Oasis tropical

NECTARS ET JUS DE FRUITS 4.5
Jus de tomate, orange ou pomme
Nectar de pamplemousse rose/ananas/fraise/ abricot

APERIKID 5
Apérikids - I'apéro des presques grands !

DETOX, LIMONADE & THE GLACE 6.5
Thé glacé maison
Fresh herbal : citron, concombre, thym, eau gazeuse

Soda artisanal Mona citron vert — Bio 100% naturel et peu sucrée
Pétillant pomme artisanal Mona - Bio100% naturel et frangais

COGNAC

Hennessy VS — 40% 9.5
Hennessy XO —40% 13
ARMAGNAC

Chateau de Laubade Hors d'Age — 40% 8
CALVADOS

Drouin —40% 7.5
EAUX DE VIES

Mirabelle Cartron — 45% 7.5
Poire Williams Cartron — 43% 7.5
LIQUEURS 6.5

Get 27/Cointreau /Kahlua/Baileys/Pommeau
Bénédictine/Amaretto/Get

Les prix indiqués sont nets en €uros, service inclus. La carte des allergénes est a votre disposition. L’abus d’alcool et dangereux pour la santé, a consommer avec modération



LES EAUX PLATES ET PETTILLANTES lecl 33cl 37,5¢l 50cl

Vittel 3.5
Perrier 4

San Pellegrino 3.5
LES VINS

Blancs

AOC cote de Rhéne domaine du grand veneur 2021 bi

IGP le coquillier, chardonnay, Loir 6

AOC chablis, domaine du colombier 10 33

Rouges

AOP Bourgueil domaine des sonnets 7

IGP Coteaux de Béziers domaine Lasserre 6

AOC Bordeaux chateau la Freynelle 8 22

AOC Crozes Hermitage domaine Pradelle 2021

Rosé

AOP Coteaux d’Aix en Provence chateau Virant 7 22
CHAMPAGNE ? 12.5cl

Champagne Tsarine Premium Brut —12,5% 8.5

Laurent Perrier brut millésimé —12%

Laurent Perrier La Cuvée Brut —12% 12 35
SUR LE POUCE 24H/24

Accessible également en room service

Nos croques :

L'original au Comté 12
Le local au Pastrami de boeuf et camembert 14
Planche de fromages régionaux 13
Planche de charcuterie 14
Le Paté-croute no-vices 8

Assiette de saumon fumé 17
La salade César 15

Le plat du jour (pendant les horaires du restaurant) 17

Le dessert du jour 7
Le moelleux au chocolat, glace vanille 7
Le café ou thé gourmand 8

Les prix indiqués sont nets en €uros, service inclus. La carte des allergenes est a votre disposition.
L’abus d’alcool et dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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NO-V1CEs

LIFE PLACE, CHILL & MUSIC, MADE IN NORMANDIE-LE HAVRE

LE BAR



